
Vorspeisen
Rinderfilet Carpaccio „das TURM“ 	 15,00

Ziegenfrischkäse im Speckmantel gebraten auf Kräuterblütensalat 	 12,50

Russisches Ei auf französischem Salat und Sevruga-Kaviar 	 15,00

Vitello Tonnato 	 14,50

Gänseleber Gebraten mit Süßwein-Marillen und hausgemachtem Brioche 	 16,50

Beef Tartar 	 16,00

Balik Lachs mit Dill-Senf-Sauce und Kräuterbaguette	  14,50

Suppen
Getrüffelte Kartoffelschaumsuppe 	 7,50 

Fischsuppe „das Turm“ mit Knoblauchbrot und Aioli 	 7,00
 

Fleisch
Rinderfilet „Rossini“ auf Erdäpfelpüree und jungen Karotten 	 28,00

Rosa Lammrücken mit Rahmfisolen und Thymiankartoffeln 	 26,00

Gebratene Barbarie Entenbrust auf weißer Orangenpolenta und Erbsenschoten 	 23,00

Kalbskotlette auf Chicorée und Basilikumgnocchi 	 25,00

Fische
Knuspriger Saibling „Gut Dornau“ auf Tomaten-Basilikum-Ragout 	 22,00

Wildfang Steinbutt mit Dillkartoffeln und jungem Gemüse 	 26,00

	  



Teigwaren & Risotto								     
Hausgemachte Cappellaci mit Ricotta in Majoran-Butter 	 12,00/16,00

Tagliatelle „Cipriani“ mit Entenragout und Kräutern 	 13,50/17,50

Risotto mit Wildkräutern und Ziegenfrischkäse	 12,00/16,00

Salate
Rucola mit silberstollengereiftem Parmesan 	 6,00

Blattsalate mit Birne & Honigvinaigrette 	 5,00 

Desserts
Punschkrapferl auf Amarettoschaum 	 8,00

Dreierlei Sorbets (Passionsfrucht, Erdbeer, Weisser Pfirsich ) 	 8,00

Soufflé au chocolat mit Zuckermeloneneis 	 8,00

Rahmdalken mit Heidelbeerkoch und Vanilleeis 	 8,00

„Turm-Style“ Dessertvariation (gebacken, gefroren, cremig) 	 12,00

Käseauswahl klein 	 8,00

Käseauswahl groß 	 12,00

  
	  
	  

Alle Preise inkl. MwSt.


